
   
                         

    

Grillbeilagen im Herbst 
   
Butternusskürbis und Ingwertomaten mit Pekannuss und Orangendressing 

Caponata mit Pinienkernen, Rosinen und karamellisierten Zwetschgen  

Büffelmozzarella und Bittersalate mit Zitrusfrüchte-Möhren Chutney  

Gurkensalat mit Mohn und Koriander  

Patatas Bravas, Spitzpaprika mit Mojo Rojo und Aioli 

Pastasalat mit Herbstpilzen, Zitrone und Salbei  

 

Schafskäse mit geschmolzenen Tomaten, Honigmelone und schwarze Oliven  

Ziegenkäse mit Thymianhonig und karamellisierten Birnen 

Büffelmozzarella und Bittersalate mit Zitrusfrüchte-Möhren Chutney 

 

Brombeer-Zucchotto 

Pistazienmousse mit Matchastreuseln   

Pflaumencrumble mit Zimtsahne        

 

   

So viele Speisen gibt´s zur Auswahl: vier Speisen bei bis zu fünf Gästen, sechs 

Speisen bei bis zu zehn Gästen, sieben bei bis zu 15 und acht bei bis zu 20. Bei bis 

zu 25 Gästen bieten wir neun an und bei bis zu 30 Gästen zehn, ab 35 Gästen elf, 

und ab 40 Gästen bekommen Sie alle Speisen   
 

 



 

 

     

Fleisch und Fisch -mariniert-    
     
Kräuterlachs | Zitronen-Knoblauch-Marinade 

Garnelen-Kirschtomatenspieße| Rosmarin 

Flank Steaks | BBQ-Rub     

Rinderhüftsteaks | „natur“ oder mit Thymian-Marinade 

Maishähnchenbrust | Ingwer-Kurkuma Marinade 

Iberico-Nacken Kotelette | „natur“ oder mit Räucherpaprika 

Salsiccia | Fenchel 

Salsiccia | „natur“ 

 

    

Hausgemachte Dips und Saucen    
    
Avocado- Chimi Churri 

Salsa Verde 

Picc de Gallo | Mexikanische Salsa 

Mango-Limetten Dip | scharf o. mild    

Thymianbutter | mit getrockneten Tomaten 

Kunz-Mahl Gewürzketchup | mit o. ohne Whisky               79,00 €    

 


