
 

Menu im Spätsommer

Marinierter Lachs mit Gurke, Thaibasilikum und Wasabi-Mascarpone

Meeresfrüchte mit Fenchel, Zitrone und Frisée

Pochierte Forelle, Forellenkaviar, Blumenkohl, Spinat und Kurkuma 

Ratatouille mit Pecorino und Wildkräutern

Quinoa mit gegrillter Zucchini, grünem Apfel, Brunnenkresse und Pistazien

Geröstete Kartoffel mit Karamell und Pflaumen

Spanische Chorizo und Blutwurst mit dreierlei Bohnen und Manchego

Roastbeef mit Pfifferlingen, Kräuterseitlingen, Petersilie und Kichererbsen

Perlhuhnbrust mit Feigen, Auberginen und Balsamico

Büffelmozzarella und geräucherter Burrata mit Salatherzen, Sardellen, Kapern

Roquefortterrine mit Chicorée und Weintrauben

Wassermelone, Gurke und Tomate, Oliven und Minze

Passionsfruchtcrème mit Mango und Kokos

Brombeer-Zucchotto mit Espressomousse

Pflaumencrumble mit Zimtsahne

69,00 €

Mit warmen Speisen nach Wunsch 

79,00 €

Zur Auswahl:
3 Speisen bei bis zu 5 Gästen, 5 Speisen bei bis zu 10 Gästen, 6 Speisen bei bis zu 15 Gästen,
7 Speisen bei bis zu 20 Gästen, 8 Speisen bei bis zu 25 Gästen, 10 Speisen bei bis zu 30 Gästen,
ab 35 Gästen sind es 10 Speisen und ab 40 Gästen kochen wir gerne alle aufgeführten Speisen.


